
Cirillo Estate Wines

ワインは初期醗酵の間 1 日に 2～ 4 回ほど手で優しく醸します。醗酵が完全
に終わると注意して 800kg のバスケットプレス機に移送しタンニン、果実そ
してワインの骨格となる全ての要素が仲良く交わるようコントロールします。
それからヴィンテージによって差異はありますが 60％フレンチオーク、40％
アメリカンオーク（ホグスヘッド）にて 24 か月寝かせます。それからワイン
に与えられる最後の 24 か月を瓶内で貯蔵庫にて過ごした後リリースされます。
現在マルコによって行われている沢山の伝統的な技術は幾世代にも渡るチリッ
ロ家の手によって伝えられてきたものでした。一般的な果実味いっぱい、濃厚
なグルナッシュとは異なり、「チリッロ 1850 グルナッシュ」が表現する高い
酸度と芳醇なスタイルに対しマルコは謝罪しません。このワインスタイルが
1970、80 年代と彼の父親のワインスタイルに証拠づけられるように何十年に
も渡りワインが生き続けることを可能にしています。

チリッロ・エステ -ト・ワイン　（バロッサヴァレー）

入荷数量限定の為ご希望数量に添えない場合がございます。

2011ウインダウリ・サクラ・シラーズ　 　

               

 

品　　名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　参考上代　　　　　　　　　ご注文本数

貴店名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　御住所

御帳合先　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　お電話番号

お問合せ：　株式会社ヴァイアンドカンパニー　　本社：06-6841-3553　　東京：03-3779-2123

ご予約 FAX 06‐6841‐7221

2009Cirillo Old Vine 1850 Grenache・チリッロ 1850
古木のグルナッシュが生まれるのは、バッロッサヴァ
レーでも歴史ある町サイガースドルフ地区に位置し砂
質の土壌で育っています。この単一畑は世界中、現存
する最古のグルナッシュを生み出す畑と言われていま
す。これまで葡萄はエルダートン、ロックフォードそ
してトゥルブレックへ供給しトップキュベに使用され
ていました。ダークベリーの果実、ドライハーブ、ス
パイス等の素晴らしいアロマ。味わいはミディアムか
らフルボディ、チェリー、アニス、白胡椒など非常に
繊細な凛としたフレーバーを保ち、24 か月ホグスヘッ
ドのオーク樽で整えられ熟成した深い味わいを感じま
す。チリッロ・グルナッシュはオークによる味付けよ
りも品種の特性を抽出しています。タンニンは柔らか
く余韻は長く深みがあり、主要因となる果実味と酸の
バランスを繋ぐ間には継ぎ目のない美しいワインに仕
上がっています。数少ないオーストラリアのグルナッ
シュワインとしてセラーで 10 年を超えても称賛される
ことでしょう。

参考上代 8,000 円

2009 Old Vine Grenache 1850 Cirillo Estate

2009 オールドヴァイン 1850 グルナッシュ

世代を超えて繋いだ遺産
世界最古のグルナッシュ

日本初入荷


