
《地球上もっとも空気と水の綺麗な場所で作られる、タスマニア産100％ホームメイド・マスタード 》

「香」「風味」「食感」ともに一般的なマスタードの粋を越えた一品として評されています。使い方は薬味として何にでも添えてい
ただくことをお薦めします。肉料理のアクセント、ドレッシングに食感を加えたり、生魚のお刺身にも醤油代わりに楽しめます。粒
マスタードは「プチプチ」した食感が特徴で、程よい酸味のためピクルスのようにも感じバゲットにのせてそのまま食べても美味。
また、各マスタードは調味料が異なり風味は個々に特徴があります。
ヒルファーム・プリザーヴ は職人が自然な素材を使うタスマニアの北西部にあるシスターズクリークという田舎町にキッチンを構え
る生産者です。この周辺は、北にロッキー・ケープ国立公園とバス海峡を望む、農業や酪農の盛んな土地です。キッチンを隣接する
農場でマスタードシードを育てており、一部香辛料などを除きヴィネガーや調味料など全てをタスマニア産の原料で補っています。
保存料、香料などを一切使用しないプレミアムな商品を手作り生産しています。マスタードには種ありとペースト状を揃え、ジャム
、マーマレード、フルーツペーストやシードルヴィネガー そしてGMフリーのキャノーラオイルを生産しています。現オーナーのカ
リンはイスラエル出身、ヒルファームブランドの初代マリーおばあさんの味を引き継いでいます。カリンは5年ほど2代目オーナーの
元、マスタードやマーマレードなどのオリジナルレシピを習得し、更にオリジナルも増やし2016年から3代目として活躍しています
。 

 HILLFARM PRESERVE /  ヒルファーム　プリザーヴ ナチュラル・無添加無着色＊ Tasmania　タスマニア

 Tasmania MUSTARD / タスマニア　マスタード
ディジョン マスタード タラゴン

Dijon Mustard Taragon

8725 180g / 12
ペースト

1,350
8718 180g / 12 ペースト 1,350

8726 500g / 12 OPEN

タスマニア産のマスタード種でつくるクラシックな味わいの
ディジョン・スタイルマスタード。酸味が滑らかで辛みが心
地よい。

香草タラゴンが程よい苦味、サンドイッチに格別。ハム、ソ
ーセージに。

開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色 開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色

ドラゴンズ ブレス マイルド モロッカン

Dragon’s Breath Mild Morrocan

8719 180g / 12 ペースト 1,350 8723 180g / 12 ペースト 1,350

酸味辛味とも少ししっかりと味わえ、肉類やお刺身、　　　
サラダにも。少量の酢を加えてドレッシングとしても。

クミンを主体にしたフレーバー、モロッコ風味のスパイスで
構成。ラム肉やサンドイッチにも。

開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色 開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色

ウイスキー＆オレンジ ワサビ マスタード

Whisky & Orange WASABI Mustard

8724 180g / 12 ペースト 1,450 8721 180g / 12 ペースト 1,850

タスマニア産ウイスキーと豪州オレンジをバランスよく風味
付け。肉汁で溶いてソースとしても。鴨やジビエと。

タスマニア産「わさび」をマスタードに練りこみ辛みを抑えた
風味。牛肉、赤身の魚、肉類全般野菜に。マグロと和えると
タルタル風味。

開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色 開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色

ホースラディッシュ マスタード パブ マスタード

Horseradish Mustard Pub Mustard

8713 180g / 12
ペースト

1,350 8716 180g / 12
ペースト

1,350

8714 500g / 12 OPEN 8717 500g / 12 OPEN

程よく効いたホースラディッシュの辛味が食材に程よく　　
加わります,肉類全般、ハム、サンドイッチ、野菜、納豆に

「イングリッシュ・マスタード」を古典的なレシピで再現した和
がらしにピリッと酸味を効かせた辛味が特徴。特に揚げ物
、肉類全般、野菜はディップに。パンに塗るだけでも

開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色 開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色
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マウンテン ペッパー マスタード グリーン ペッパー コーン マスタード

Mountain Pepper Mustard Green Pepper Corn Mustard

8707 180g / 12
粒

1,350 8701 180g / 12
粒

1,350

8708 500g / 12 OPEN 8702 500g / 12 OPEN

タスマニア・ペッパーとレザーウッド・ハニーが辛味と甘味
の程よいバランス。少し辛みのある「ハニーマスタード」。肉
類全般、ハム、サンドイッチ。

粒状のマスタード・シードを漬け込みスタンダードな味わい
に仕上げています。フレッシュのグリーンペッパーが程よく
ピリッと効いた爽やかな味わい。

開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色。リンゴを含む 開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色

スパイシー マスタード メディテラニアン マスタード

Spicy Mustard Mediterranean Mustard

8704 180g / 12
粒

1,350 8709 180g / 12
粒

1,350

8705 500g / 12 OPEN 8710 500g / 12 OPEN

隠し味のたまり醤油によってマイルドな風味になり酸味が
抑えられた味わい。肉類全般、ハムサンドイッチ、マヨネー
ズを加えて。

パプリカの辛味が程よくオリーブ、ハーブ、ドライトマトの味
わいがアクセント。肉類全般、ハム、サンドイッチ、　　　ポテ
トサラダに。

 開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色。大豆を含む 開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色

タスマニア島は別名「アップル・アイランド」と呼ばれるほどのリンゴの銘産地。南極から流れてくる冷たい大気が寒暖の差を生みます。そのためブド
ウやリンゴの生育には非常に良い環境なのです。そんなタスマニア産のリンゴから作られたヴィネガーは果実の味わいが綺麗に感じられる穏やかな酸味
が印象的な特徴を持ちます。 

 Tasmania Vinegar, Oil  タスマニア　ヴィネガー、オイル
シードル・ヴィネガー（りんご酢） ラズベリー・ヴィネガー

Cider Vinegar Rasberry Vinegar

8832 250ml / 12 1,250 8834 180g / 12 1,350

8833 500g / 12 2,000 8835 500g / 12 2,300

タスマニア産りんご100%ほんのり甘い香りが漂い旨味的な
余韻が広がります。
サラダドレッシングとしての定番は塩、胡椒、オイルと合わ
せて。

ヴィネガー特有の酸味が程よく感じ、ラズベリーのほんのり
甘い香りが漂い旨味的な余韻が広がります。サラダドレッ
シングは定番として塩、胡椒、オイルと合わせて。豚肉、牛
肉、鶏肉系のグリルにも振りかけると脂っぽさが抑えられ
てすっきりした味わいに。ノンアルコールとしてトニックウォ
ーターと割って楽しむのもお勧め！

開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色 開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色

タスマニア産コールドプレスGMフリーキャノーラオイル　レ
モンフレーバー

Lemon infused Tasmanian canola oil 

8804 250ml / 12 2,200

遺伝子組み換え不使用菜種油にレモンフレーバーを加え
た万能オイル。ドレッシング、パスタの仕上げに。焼き魚や
チキングリルに一匙。

開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色
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タスマニア島は別名「アップル・アイランド」と呼ばれるほどのリンゴの銘産地。またベリー類の宝庫でも。良質のベリーを収穫す
るためには寒暖の差が必要です。オーガニック栽培のレモンやライムなどの柑橘類、素晴らしい環境が生み出す贈り物を昔ながらの
製法でこしらえた手作りジャムです。 

 Tasmania JAM, JELLY  タスマニア　ジャム、ジェリー
レモン＆ライム サマーベリー

Lemon & Lime Jam Summer Berry Jam

8754 250g / 12 瓶 1,400 8751 250g / 12 瓶 1,400

タスマニア産無添加レモンとライムを絶妙に合わせたジャ
ム。ヨーグルトやパンケーキにも。紅茶に入れるとほんのり
美味しい。

タスマニア産のベリーを数種ブレンドしたジャム。寒暖の差
が良質なベリーを生み出します。ヨーグルトやパンケーキと
の相性は抜群。豊かな朝食に是非！昔ながらの製法でこ
しらえた手作りジャムです。アントシアンニンたっぷり。

開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色 開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色

ティプシー・ウイスキー　マーマレード ミント　ジェリー

Tipsy Whisky Marmalade Jam Mint Jelly Jam

8757 240g / 12 瓶 1,400 8864 240g / 12 瓶 1,400

タスマニア産のセヴィール　オレンジジャムを使用したマー
マレード。ウイスキーが3％。環境の賜物。ヨーグルトやパ
ンケーキとの相性は抜群。豊かな朝食に是非

タスマニア産のリンゴをベースにミントを漬込んだジェリータ
イプ。ラム肉、鶏肉、アップルパイ、チーズ、紅茶に入れて
などなど多様に使用できます。

開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色 リンゴを含む。開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色

《地球上もっとも空気と水の綺麗な場所で作られる、クラフトジンの副産物》

タスマニア北部に自生するスローベリーを手摘みで収穫。 マクヘンリークラシックジン にスローベリーと砂糖を12か月漬込み仕上げ
たスロージン。製品化する際にスローベリーを取り除き、あまりにもこの果実が美味しいので捨てるのはではなくペースト状に加工
しました。

McHenry Distillery /  マクヘンリー　ディスティラリー ナチュラル・無添加無着色＊ Tasmania　タスマニア

 Tasmania Confiture / タスマニア産　コンフィチュール
マクヘンリー　スロー ペースト 

McHenry Sloe Paste

8865 100g / 12 瓶

無添加無着色手作り「スローベリーペースト」。 チーズと一
緒に、ラム肉、鴨や鹿などジビエのソースに、肉汁で溶くと
深みのあるベリーソースに、スモークされた食材にも、デザ
ートのソースに。

リンゴを含む。開封後は冷蔵庫で保存。無添加無着色

《地球上もっとも空気と水の綺麗な場所で採れる、香辛料》
オーストラリアのタスマニア島北東部に見られる低木樹から採取。マウンテンペッパー・ベリー (Mountain PepperBerry)、タスマ
ニア・ペッパー(TasmaniaPepper)と呼ばれており黒胡椒のように乾燥させたものが一般的にはよく見かけられるがフリーズドライ
加工されたジュニパーベリーのような見た目のものはベリーの味わいもあり、稀な味わい。山椒の様な辛味が特徴的ではあるが、水
などの液体につけると非常に鮮やかな紫色の色素を抽出させる。ハーブのような青い香り、山椒のような辛味、色合いといった他に
は無いスパイス。 

Van Diemen Pepper /  ヴァンディエメン　ペッパー ナチュラル・無添加無着色＊ Tasmania　タスマニア

 Tasmania Confiture / タスマニア産　スパイス
ワイルド・マウンテン・ペッパーベリー(ドライ）

Wild Mountain Pepper Berry

8891 15g / 24 袋 OPEN

8892 60g / 12 袋 OPEN

無農薬
ローズウッド、ローズマリーのような華やかなベリーらしい
香り、ほのかな甘味の後すぐに表れる辛味が特徴的。黒胡
椒のような見栄え。
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《国定公園内で生息する植物から収穫される地球上もっとも空気と水の綺麗のはちみつ》
抗生物質不使用
一般的には「バロア病」と呼ばれる世界的に分布する吸血ダニを原因とするミツバチの寄生虫病の為、抗生物質等を使用し防除しな
ければいけないのですが 、唯一タスマニア島にはバロア病が存在しません。空気や水がきれいな環境だからこそ、ミツバチも健康に
育っています。 

美容や抗菌作用
レザーウッドハニーは、オーストラリアのTasmania Bee keeperassociationというコンクールで、金賞を毎年受賞するほどのはちみ
つ。天然の甘味は滑らかでエレガントで芳醇な香りです。レザーウッドはその素晴らしい香りが特徴的で、多くの人を惹きつけ、国
内のみならず海外のグルメからの需要も高いんです。 
このハチミツは、すぐに体内でエネルギーに変わる果糖、ぶどう糖などの糖質、ミネラル、ビタミンが豊富、また抗菌作用にも優れ
ているため、現地では古くから火傷やキズの治療、消毒としても使われています。 
海外では、スーパーに並んでいるはちみつでさえ 固まっている蜂蜜を買うというほど。固まっていくのは純度が濃い証拠。レザーウ
ッドハニーもそんなはちみつです。蜂蜜はのどの痛みをやわらげたり、便秘予防の整腸効果や美肌効果などに優れているとされてい
ます。特に抗菌作用に優れピロリ菌の撃退に効果があるとされています。また、天然成分ですので副作用等の心配もありません。 

レザーウッドハニーって何？
蜂蜜の原料となる花「レザーウッド」とは、タスマニア島の西海岸中心に生育する低木樹です。中でもクレードルマウンテン 国定公
園に生育しており、春終わりから夏（1～3月くらい）になると白い花や先端がピンク色をした花をつけます。レザーウッドは花をつ
けるまでに70～120年、なんと蜜を出すまでには平均100年もの歳月を要するといわれている 非常に希少な木です。枝は皮（レザ
ー）のような茶色っぽい色をしていることから「レザーウッド」と名付けられたと言われています。 タスマニアは、世界遺産にも登
録されている島全体が大自然という感じです。空気も水もそれは見事に澄んでいてとてもきれいです。
リンズィさんってどんな人？
リンズィさんは、タスマニアでレザーウッドハニーの生産量が一番多く品質がタスマニアで１番。ここ数年続けて品評会では金賞を
受賞しています。いわゆる世界一のレザーウッドハニー生産者です。 そんなタスマニアで養蜂を許可されているのはほんの数人だけ
。その中でもこのリンズィ・バークさんは養蜂家の第一人者。そしてオーストラリアの有機認証団体OFC（オーガニック・フード・
チェーン）認定されています。 
蜂は巣箱の中でホバーリングして気温を約38度までに保ちます。その為蜂蜜は徐々に質量が減少します。通常の生産者は早々に蜜を
採取しますがリンズィさんは2週間かけて巣箱をそのまま放置し蜂蜜の水分を十分に減らします。しかし、それが濃厚なはちみつを
作る秘訣のようです。 リンズィさんは、40度迄でハチミツをゆるくして瓶詰め等の工程を行ない低温殺菌します。これは蜂の巣箱の
なかが38度までで保たれているからです。通常ハチミツは45度以上の熱処理をすると組織が壊れ風味と成分が壊れてしまいます。そ
の為、本物のハチミツを販売している業者間ではこのように「45度以下熱処理」という表記言葉を使用します。また、その為ボツリ
ヌス菌がハチミツの中に存在します。これは通常、人の生活する環境下に存在するもので免疫の少ない乳幼児以外が口にしても増殖
しません。しかし、お腹の中に細菌の少ない乳幼児が食べると増殖し、毒素を作り「乳児ボツリヌス症」を引き起こす原因となりま
す。 

 Tasmania Lindsay’s Organic “Leatherwood Honey / タスマニア産　蜂蜜　レザーウッド・ハニー  
レザーウッド・ハニー 

タスマニア産
レザーウッド・ハニー 

タスマニア産

Organic “Leatherwood Honey Organic “Leatherwood Honey

8601 140g / 24 瓶 1,400 8603 500g / 12 瓶 3,800

8602 280g / 12 瓶 2,400 12g / 100 スティック OPEN

特有のハーブ香がありますが香りほど味わいにはくせは無
く濃厚。気温が下がると凝固しますが内容物に問題はあり
ません。

パンケーキ、フレンチトースト、ヨーグルトに添えて。白カビ
系チーズとコーヒーや紅茶に入れて。風邪気味の時はすり
おろしのショウガをほうじ茶（紅茶）に加えて蜂蜜をお好み
で。

乳幼児には与えないでください。オーガニック 乳幼児には与えないでください。オーガニック

Australian WILD HONEY / オーストラリア産　天然蜂蜜
 ユーカリ　非加熱

南オーストラリ
ア産

　マヌカ　＋３０
ヴィクトリア産

Organic WildRaw EUCALYPT Honey Premium MANUKA 30+ Honey

8614 140g / 24 瓶 1,000 8611 140g / 24 瓶 1,600

8615 280g / 12 瓶 1,700 8612 280g / 12 瓶 2,700

数種類のユーカリに芽吹く花の蜜。黒糖のような甘味は食
べやすく使いやすい。

非加熱マヌカはちみつ。味わいが強すぎないマヌカ。

乳幼児には与えないでください。オーガニック 乳幼児には与えないでください。オーガニック
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《南半球のトリュフを世界中に知らしめた生産者、トリュフの可能性を広げます》

■南半球で最初にトリュフ栽培に成功 
西オーストラリアにおいて、ワイン&トリュフ・カンパニー が南西地域のマンジマップ近く、ヘーゼルヒル・エステー
トで1997年にトリュフの栽培を開始しました。黒トリュフが採れる場所はKarriとJarrahの森林に囲まれた53ヘクター
ルに及ぶ、美しく起伏に富んだ土地であり、世界的な食用キノコの権威、Dr Nick Malajczukの協力のもと作られてい
ます。
この地域が選ばれた理由として、気候と土壌の要素がフランスのトリュフを産している地域に類似していました。そし
て13,000本を超える樫の木とヘーゼルナッツの木にフランスの黒トリュフの胞子を手作業で付け植樹されました。木の
下では黒トリュフの白く細長い菌糸体が根に結びついており、母親と子供を結ぶへその緒のように、木からの養分が地
中のトリュフに与えられるのです。そして、オーストラリアで最も広大なトリュフ農園が作られました。樹齢7年以上
の木根にはすべて黒トリュフ細菌類によく感染し、広く菌根の活動は伺えます。

TRUFFLE /  トリュフ加工品 無添加無着色＊ W Australia　西オーストラリア

TRUFFLE HILL / トラッフル・ヒル
トリュフ オイル 海塩トリュフ（フレーク）

Truffle Oil Truffle Infused Sea Salt Flakes

7001 100ml / 12 瓶 2,300
7003 60g / 12 瓶 2,300

7002 250ml / 12 瓶 4,000

スクランブルエッグなど卵料理には定番として、オイル系パ
スタの仕上げにさらっと振りかけたり、サラダ、バゲットに塗
って贅沢に合わせてみては！

スクランブルエッグなど卵料理には定番として、オイル系の
パスタに仕上げに振りかけたり、パテやフォアグラに振りか
けて、ポップコーンで贅沢に、天ぷらなどと合わせてみて
は！

無添加 無添加

マッシュルーム＆トリュフ タプナード　 トリュフ ハニー

Mushroom & Truffle Tapenade Truffle Honey 

7006 100g / 12 瓶 2,800 7005 135g / 12 瓶 2,800

スライスしたペリゴール黒トリュフとポルチーニマッシュルー
ム、オリーブ、ケイパーのコンビネーションが素晴らしい贅
沢なタプナード！強い香りとしっかりとした味わいが特徴。
サラダやカリフラワーのスープ、パスタに添えて。トマトペー
ストの代わりに使うとゴージャスなピザに代わります。

西オーストラリア産ユーカリ蜂蜜にトリュフで香味付けした
贅沢で妖艶な蜂蜜！マリネに使用したり、ギリシャ料理の
サガナキ（チーズを焼いたもの）にかけたり、ハロウミチー
ズにかけたり薄くスライスしたプロシュートにかけたり。ジビ
エ（鳥）とも相性が良く、パンナコッタやアイスクリームに添
えても。大抵のチーズと合わせやすく、ゴージャスな演出が
できます。

無添加 無添加

トリュフ アソート ギフト ボックス トリュフ　ホット　チリソース

Truffle Assort Gift Box Truffle Hot Chilli Sauce

8457 — 箱 400 135g / 12 瓶 2,800

トリュフ オイル 100ｇ×1本と下記の商品が2個入る仕様と
なっています。海塩トリュフ（フレーク）、マッシュルーム＆ト
リュフ タプナード、トリュフ ハニー　

チリソースにトリュフがふんだんに入った高級チリソース。
パスタ、ピザのトッピングや唐揚げにつけると最上級の味わ
いに。

無添加 無添加
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《手作り無添加クラッカー、オーストラリア産スパイスやハーブが美味 》

「タッカーズ・ナチュラル・グルメ・クラッカー 」シリーズは、サムとシンディ/タッカー夫妻共通の哲学から生まれま
した。サムが妻のシンディと出会った20代の頃、ふたりとも健康と幸福感というものに強い関心を持っていました。二
人ともアクティブなスポーツマンであり、食生活の中に自然で健康的に良いものを取り入れたいと考えていました。
そこで、遺伝子組み換え作物不使用、人工保存料、香料、着色料不使用、イースト、大豆、旨味調味料不使用のクラッ
カーを開発する機会があり、市場が求めていると感じ見えたとき、二人のビジネスが始まりました。そして2007年つい
に「タッカーズ・ナチュラル・グルメクラッカー 」が始動しました。
現在でも、タッカーズナチュラルは家族経営のオーストラリア企業として創業時の理念は今も変わらず自然な美味しさ
を造り続けています。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ＊在庫要確認

CRACKER、Biscuits /  クラッカー、ビスケット 手作り・無添加無着色＊ S Australia　南オーストラリア

TUCKER'S NATURAL. / タッカーズ　ナチュラル
アルチザンクラッカー　ファイブシード レモンマートル＆ワタルシード

Artisan Crackers – Five Seed LEMON MYRTLE & WATTLESEED

7237 100g / 1０
カートン

OPEN 7235 ９0g / 12
カートン

OPEN
9320823004339 9320823003042 

ひまわり、かぼちゃの種、麻の実、チアシード、ケシの実を
織り交ぜたクラッカー。

TASTES OF AUSTRALIAシリーズ。オーストラリア産ハー
ブ「レモンマートル」とスパイス「ワタルシード」を絶妙に風味
付け。

無添加、遺伝子組み換え不使用、イースト不使用、ベジタ
リアン

無添加、遺伝子組み換え不使用、ベジタリアン

パルメザンチーズ、WAトリュフ　＆　ペッパーリーフ ローズマリー、チア＆ソルトブッシュ

PARMESAN, WA TRUFFLE & PEPPERLEAF Rosemary, Chia & Old Man Saltbush

7236 ９0g / 12
カートン

OPEN 7234 ９0g / 12
カートン

OPEN
9320823004421 9320823003042 

TASTES OF AUSTRALIAシリーズ。西オーストラリア産トリ
ュフとパルメザンチーズそしてアクセントにタスマニア産ペッ
パーリーフを利かせたピリッとした辛みが特徴。

TASTES OF AUSTRALIAシリーズ。オーストラリア産ハー
ブ「ソルトブッシュ」

無添加、遺伝子組み換え不使用、ベジタリアン 無添加、遺伝子組み換え不使用、ベジタリアン

ブルーベリー、チア、サンフラワーシード チーズ＆チャイブ

 Blueberry, Chia & Sunflower Seed CHEESE & CHIVES

7229 100g / 12
カートン

欠品 7228 100g / 10
カートン

欠品
9320823004421 9320823003042 

ブルベリーの程よい果肉、チアとサンフラワーシードがプチ
プチ感を演出しています。そのままでも美味しいですがチ
ーズと一緒に合わせて頂くと更に美味しいです。

チーズの風味がリッチな味わいとなっています。

無添加、遺伝子組み換え不使用、イースト不使用 無添加、遺伝子組み換え不使用、ベジタリアン

レモンマートル＆ペッパー

LEMON MYRTLE & PEPPER

7227 100g / 10
カートン

欠品
9320823004308 

オーストラリアハーブのレモンマートルがレモン風味をふん
だんに香らせ、ピリッと黒コショウで味わいを絞めています
。

無添加、遺伝子組み換え不使用、イースト不使用、ベジタ
リアン
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