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ボルドー・シャンパーニュのーワイナリーツアーがきっかけにワイン造りの仕事に魅了され、ホテルを退社後2004年、ニュージーランドへ
渡りワイン醸造・葡萄栽培学を就学。 
 卒業後ナタラワワインズとクロ・アンリにて葡萄栽培の仕事をし、2007年のから世界的に評価の⾼いヴィラマリアの醸造チームの社員とし
て勤務。 2008年の収穫時はヴィラマリアの⾚ワインセラーの現場責任者を務めるようになりました。深く携わった2007年のPinot Noirは
多数のワインコンクールにてメダルを受賞︕
その後、アメリカのオレゴン州エルク･コーヴにてワイン醸造の修⾏。
奥様と息⼦さんの三⼈でニュージーランドに永住することを決め、2009年にキムラセラーズを設⽴、初ヴィンテージをリリースしました。

■KIMURA CELLARS Marlborough Sauvignon Blanc 2018
◆2018年 ヴィンテージ コメント
2018年は昨年同様に天候不順の年となりました。3か所の違った地域からのブドウからワインを造り、オーガニック
でないものもブレンドに使⽤しております。厳しい年でしたが、弊社の⽬指すソーヴィニヨンブランの味わいに仕上が
っていると思います。 

◆ティスティング コメント
芳醇なレモンやグレープフルーツの柑橘系にパッションフルーツ、 洋ナシなどの魅惑的なフルーツの⾹り、それらに
ハーブや⽩い花の ニュアンスが調和した⾹りがグラスの中に溢れます。フレッシュな 酸味と熟れた果実の⾵味が    
バランスよく調和した、エレガントであり ながら⼒強さもある味わいです。 

■KIMURA CELLARS Marlborough Pinot Noir 2017
◆ティスティング コメント
ラズベリー、イチゴ、ブラックチェリーなどの熟れた果実に、ロースト⾹やスパイス、⾚い花などが調和した⾹りが   
グラスに溢れます。⼼地よい酸味と魅惑的な⾚い果実の⾵味がバランスよく 調和し、上品な渋みが広がるエレガント
な味わいのワインです。 

◆ワイン造り 
原料は⼿摘みで収穫後、ワイナリーの選果台で１粒１粒を厳選しております。１週間ほどの低温マセラシオンの後に    
発酵させ、ピシャージュは１⽇に２〜４回⾏ないました。ワインはフレンチオーク（新樽30％）で11ヶ⽉熟成させて
います。

ワイナリー 商品名 容量 VT JAN 上代価格（税別） ご注⽂数

キムラセラーズ マールボロ ソーヴィニヨンブラン 750ml 2018 609722859899 ¥3,400 本

キムラセラーズ マールボロ ピノノワール 750ml 2017 610696100689 ¥5,500 本

※9⽉5⽇（⽔）より⼀⻫出荷をさせて頂きます。

＜お申込み＞ （株）ヴァイ＆カンパニー ⇒ FAX ︓ 06-6841-7221
貴社名 ご住所

お電話番号 ご帳合

お問い合わせ︓株式会社ヴァイ＆カンパニー ⼤阪 TEL 06-6841-3553 東京  TEL 03-3779-2123


